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TAURACJA SASIEDZI

SNIADANIE
BREAKFAST - DESAYUNO

CODZIENNIE od 8:00-12:00 - DAILY from 8:00 a.m. to 12:00 p.m.
- TODOS LOS DIAS desde las 8:00 hasta las 12:00

W kazdym z ponizszych zestawéw mozemy podaé produkty bezglutenowe
We can provide gluten-free products in each of the following sets
Podemos proporcionar productos sin gluten en cada uno de los siguientes conjuntos

KLASYCZNE SNIADANIE

CLASSIC POLISH BREAKFAST - DESAYUNOS CLASICOS

na masle ze iorkiem (z trzech jaj ) na brioszce 26 PLN
Buttery scrambled eggs with chives (from three eggs) on brioche
Huevos revueltos con mantequilla y cebollino (de tres huevos) sobre brioche

Jajka sadzone (z trzech jaj ) na bekonie, masto, koszyk pieczywa, chrupiaca satatka zwarzywami 28 PLN
Fried eggs (from three eggs) on bacon, butter, bread basket, crispy vegetable salad
Huevos fritos (de tres huevos) con tocino, mantequilla, cesta de pan, ensalada crujiente de verduras

Halloumi z quacamole, marynowane pomidorki z chilli i mango na brioszce 32PLN
Halloumi with guacamole, marinated cherry tomatoes with chili and mango on brioche

Halloumi con guacamole, tomates cherry marinados con chile y mango sobre brioche

Omlet z szynkg wedzong, ser cheddar, $wieze sataty 32PLN
Omelette with smoked ham, cheddar cheese, fresh lettuces

Tortilla con jamén ahumado, queso cheddar, hojas verdes frescas

SNIADANIE KRAKOWSKIE
KRAKOW-STYLE BREAKFAST « DESAYUNO AL E; .0 CRACOVIA
Kietbasa iesIni z i bul , jajko sadzone,
pi y gzik z i i ogérek , masto, koszyk pieczywa 42 PLN

Craft sausage with onion jam, fried egg, baked quark spread, pickled cucumber, butter, bread basket
Salchicha artesanal con mermelada de cebolla, huevo frito, pasta horneada
de requeson, pepino en vinagre, mantequilla, cesta de pan
SNIADANIE ANGIELSKIE
ENGLISH BREAKFAST « DESAYUNO INGLES

Kietbaski frankfurterki, jajko sadzone, bekon, fasolka w pomidorach,

grillowana pieczarka i pomidor, masto, koszyk pieczywa 42 PLN
Frankfurter sausages, fried egg, bacon, beans in tomato sauce,

grilled mushroom and tomato, butter, bread basket

Salchichas tipo frankfurt, huevo frito, tocino, judias en salsa de tomate,

champifién y tomate a la parrilla, mantequilla, cesta de pan

SNIADANIE WEGE
VEGETARIAN BREAKFAST « DESAYUNO VEGETARIANO
Burrata z pistacjami, satatka z pomidoréw,
cebuli, kolendry, oliwa bazyliowa, koszyk pieczywa 42 PLN

Burrata with pistachios, tomato salad with onion and coriander, basil oil, bread basket
Burrata con pistachos, ensalada de tomate con cebolla y cilantro, aceite de albahaca, cesta de pan

SNIADANIE PREMIUM
PREMIUM BREAKFAST « DESAYUNO PREMIUM

Jajka poche, chatka, bekon, awocado, sos holenderski, $wieze sataty 42 PLN
Poached eggs, challah bread, bacon, avocado, Hollandaise sauce, fresh lettuces
Huevos pochados, pan jald, beicon, aguacate, salsa holandesa, lechugas frescas

Gravlax z tososia z koperkiem, brioche, ricotta, sos Aioli, chrupigce warzywa z Majo mango 42 PLN

Salmon gravlax with dill, brioche, ricotta, aioli sauce, crispy vegetables with mango mayo
Gravlax de salmon con eneldo, brioche, ricotta, salsa alioli, verduras crujientes con mayonesa de mango

Tosty z i (dtugo pi ina) pil ogoérek,

kiszona czerwona cebula z chili i agawg, grillowane papryki padron 42 PLN
Pastrami toast (slow-roasted beef), pickled cucumber, fermented red onion

with chili and agave, grilled Padrén peppers

Tostadas de pastrami (ternera asada lentamente), pepino encurtido,

cebolla roja fermentada con chile y agave, pimientos de Padrén a la parrilla

NA SEODKO
SWEET BREAKFAST « DESAYU

S DULCES

Nalesniki z biatym serem, bita $mietana i owocami sezonowymi 29 PLN
Pancakes with white cheese, whipped cream, and seasonal fruits
Crepes con queso blanco, nata montada y frutas de temporada

iki z nutellg, karmeli: y i i 29 PLN
Pancakes with Nutella, caramelized banana, and strawberries
Panqueques con Nutella, pldtano caramelizado y fresas

Croi i g z imbirem, miéd gryczany, krem czekoladowy 29 PLN

Croissants, orange and ginger jam, buckwheat honey, chocolate cream
Croissants, mermelada de naranja con jengibre, miel de trigo sarraceno, crema de chocolate

SNIADANIA HALAL
HALAL BREAKFASTS « DESAYUNOS HALAL

Szakszuka - jajka duszone w pomidorach,

papryce z kolendra i kuminem, masto, koszyk pieczywa 32PLN
Shakshuka - eggs poached in tomatoes and bell peppers with coriander and cumin, butter, bread basket
Shakshuka - huevos escalfados en tomate y pimiento con cilantro y comino, mantequilla, cesta de pan

Zestaw (wege) humus 38 PLN
(Humus z z i ii humus z pi papryka,

tahing i ptatkami chilli, oliwki i pomidory, chlebek turecki)

Vegetarian Set — hummus (Eggplant, olive, and pomegranate hummus;

roasted pepper hummus with tahini and chili flakes; olives and tomatoes; Turkish bread)

Set vegetariano — hummus (Hummus de berenjena, aceitunas y granada;

hummus de pimiento asado con tahini y copos de chile; aceitunas y tomates; pan turco)

Talerz $niadaniowy Halal migsny 69 PLN
(Kietbaski Halal jagniece, jajko na twardo, ptatki jagnieciny

w pomidorach z ciecierzyca, humus klasyczny, satata, oliwki, leczo z feta , pieczywo lawasz)

Halal Meat Breakfast Plate (Halal lamb sausages, hard-boiled egg, lamb flakes in tomato

with chickpeas, classic hummus, lettuce, olives, feta leczo, lavash bread)

Plato de Desayuno de Carne Halal (Salchichas de cordero Halal, huevo duro,

virutas de cordero en tomate con garbanzos, hummus cldsico,

lechuga, aceitunas, leczo con feta, pan lavash)




APERITIFY
APERITIFS * APERITIVOS

Blanc de Cassis 31 PLN
Prosecco. creme de cassiss
Aperol Spritz 35 PLN

Aperol, Prosecco, woda gazowana pomararicsa
Aperol, Prosecco, sparkling water, orange -

Aperol, Prosecco, agua con gas, naranja

Hugo Spritz 35 PLN
Likier = csarnego bsu., Prosecco, woda
gasowana, limonka, mieta

Elderberry liqueur, Prosecco,

sparkling water, lime, mint - Licor de saiico,

Prosecco, agua con gas, lima, menta

31 PLN

Limoncello, Prosecco, woda gazowana, cytryna

Limoncello Spritz

Limoncello, Prosecco, sparkling water, lemon -

Limoncello, Prosecco, agua con gas, limén

Mimosa 31 PLN
Prosecco, sok = pomararicsy

Prosecco, orange juice - Prosecco, sumo de naranja

Gin & Tonic 31 PLN
Gin, Tonic
Margarita 33 PLN

Tequila, Cointreau, sok = limonki, sol
Tequila, Cointreau, lime juice, salt -

Tequila, Cointreau, jugo de lima, sal

DEGUSTACJA WODKI
VODKA TASTING * DEGUSTACION DE VODKA

20 ml x 6 shots - 60 pln
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PREMIUM

composition of 16 herbs and spices

40 ml x 6 shots - 84 pln

S - - - A Zoladkowa Gorzka tradycyjna 34%
receptura oparta na basie macerowanych gorskich pomarairicsy -
recipe based on macerated bitter oranges - receta a base de naranjas amargas maceradas

Zoladkowa Gorzka z mieta 28% - - - - - - - - - - >
alkohol idealnie ..przegrysa” si¢ e skladnikami - wnika do $rodka. a nastepnie wycigga
= nich pelnie smaku - alcohol blends perfectly with the ingredients - it penetrates inside and then
extracts the full flavor from them - el alcohol se mescla perfectamente con los ingredientes: penetra
en ellos y luego extrae todo su sabor

S R e LT Piolunéwka 50%
komposycja 16 siol i prsypraw korsennych -
composicion de 16 hierbas y especias

Passover Slivovitz70% -------------- >

naturalny spirytus owocowy posyskiwany wylgcesnie s najwysssej jakosci wegierskich sliwek: -
a unique spirit made only from high-quality Hungarian plum distillate -
unica elaborada exclusivamente con destilado de ciruela hingara de alta calidad

<€--------- Zubréwka Bison Grass Vodka 37.5%

unikalna receptura sapach i smak oparty o recsnie sbierang trawe subrowq ktora jest w
kazdej butelce - unique recipe, smell and taste based on hand-picked bison grass which is in every
| bottle - receta, aroma y sabor tinicos, elaborados con hierba de bisonte recolectada a mano,

presente en cada botella

Polskie Zyto Jesien’25 42,9 % ------------ >
limitowana edycja polskiej wodki produkowanej w sercu Pusscsy Bialowieskiej -
a limited edition Polish vodka produced in the heart of the Bialowieza Forest -
un vodka polaco de edicion limitada producido en el corazon del bosque de Bialowieza
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una bebida espirituosa
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PRZYSTAWKI
STARTERS *ENTRADAS

Krokiet z kaszanki na brioszce z zielonym jablkiem w cydrze. chips tapioka 32 PLN
Black pudding croquette on brioche with green apple in cider, tapioca chips
Croqueta de morcilla sobre brioche, con manzana verde en sidra, chips de tapioca

Oscypek z grilla z gruszka korzenna i zurawing na winie 32 PLN

Grilled oscypek cheese with spiced pear and cranberries in wine
Queso oscypek a la parrilla, con pera especiada y ardndanos al vino

Makrela wedzona czeresnia,
gzik z twarogiem i rzodkiewka, oliwa szczypiorkowa, chrust z pora 36 PLN
Cherry wood-smoked mackerel, cottage cheese with quark and radish, chive oil, crispy leek

Caballa ahumada con madera de cerezo, requeson
con queso fresco y rabano, aceite de cebollino, crujiente de puerro

Loso$ Gravlax podwedzany,

ogorek kompresowany, pianka z buraka. majonez czosnkowy 44 PLN
Smoked salmon gravlax, compressed cucumber, beetroot foam, garlic mayonnaise

Gravlax de salmon ligeramente ahumado, pepino comprimido, espuma de remolacha, mayonesa de ajo

Tatar wolowy z poledwicy wolowej 55 PLN

(cebula czerwona, ogorek kiszony, szczypiorek, chips topinambur,

grzyby shimeji, zoltko kompresowane, majonez lubczykowy)

Beef tenderloin tartare (red onion, pickled cucumber, chives, Jerusalem artichoke chips,
shimeji mushrooms, compressed egg yolk, lovage mayonnaise)

Tartar de solomillo de ternera (cebolla roja, pepinillo encurtido, cebollino,
chips de tupinambo, setas shimeji, yema de huevo comprimida, mayonesa de apio de monte)

Deska seréw dla dwéch osob 95 PLLN

Cheese plate for two
Tabla de quesos para dos

ZUPY

SOUPS *SOPAS
Barszcz czerwony z uszkami z grzybami 29 PLN

Red borscht with dumplings and mushrooms
Barsscz rojo con dumplings y setas

Zurek staropolski 32 PLN
Traditional Polish sour rye soup (Gurek)
Sopa tradicional polaca de centeno agrio Gurek)

Rosél z perliczki, domowy makaron, marchew, lubczyk 32 PLN
Broth with guinea fowl, homemade pasta, carrot, lovage
Caldo noble de gallina de Guinea, pasta casera, sanahoria, levistico

Zurek Staropolski podany w czarce chlebowej 42 PLN
Traditional Polish sour rye soup served in a bread bowl
Sopa tradicional polaca de centeno agrio servida en un bol de pan

Zupa rakowa z zacierka i koperkiem 42 PLN
Crayfish soup with shredded noodles and dill

Sopa de cangrejo de rio con dumplings y eneldo




SALATKI
SALADS :ENSALADAS

Salatka Cezar
Piers kurczaka sous vide, salata lodowa, salata rzymska, sos anchois.
ser Pecorino, cebula czerwona piklowana, grzanki czosnkowe, jajko poche 38 PLN

Caesar Salad
Sous vide chicken breast, iceberg lettuce, romaine lettuce, anchovy sauce,
Pecorino cheese, pickled red onion, garlic croutons, poached egg

Ensalada César
Pechuga de pollo Sous Vide, lechuga iceberg, lechuga romana, salsa de anchoa, queso Pecorino, cebolla roja
encurtida, crutones de ajo, huevo pochado

Kozi Ser 42 PLN

Kozi ser w ciescie, salaty mieszane, zolty burak piklowany,
salsa mango/pomidor, kolendra/chili/cebula czerwona, prazone orzechy nerkowca

Goat Cheese
Goat cheese in pastry, mixed greens, pickled golden beetroot, mango salsa,/tomato/coriander/chili/red
onion, roasted cashew nuts

Queso de Cabra
Queso de cabra en hojaldre, mescla de lechugas, remolacha amarilla encurtida, salsa de mango,/tomate/ci-
lantro/chile/cebolla roja, anacardos tostados

Salatka Bowl Wege 44 PLN

Wedzone tofu, quinoa , awocado, batat pieczony, b6b, ogorek,
pomidor, marchew, salaty, sos sezamowo - sojowy poke

Bowl Salad - Vegetarian
Smoked tofu, quinoa, avocado, roasted sweet potato, broad beans,
cucumber, tomato, carrot, mixed greens, sesame soy dressing

Ensalada Bowl — Vegetariana
Tofu ahumado, quinoa, aguacate, batata asada, habas, pepino,
tomate, sanahoria, mescla de lechugas, salsa poke de sésamo y soja

Salatka Bowl - Owoce morza 52 PLN
Krewetki i kalmary w tempurze, quinoa, batat pieczony, béb, ogorek,
pomidor, marchew, salaty, sos mango - limonka poke

Bowl Salad - Seafood
Tempura shrimp and calamari, quinoa, roasted sweet potato, broad beans,
cucumber, tomato, carrot, mixed greens, mango-lime poke dressing

Ensalada Bowl — Mariscos
Langostinos y calamares en tempura, quinoa, batata asada, habas, pepino, tomate, sanahoria,
mescla de lechugas, salsa poke de mango y lima




DANIA MACZNE
FLOUR BASED DISHES :PLATOS A BASE DE HARINA

Pierogi ruskie z cebulka i szezypiorkiem(9 szt.) 43 PLN

Dumplings with cottage cheese and potatoes, onion and chives (9 pcs)
Empanadillas con queso blanco y patatas, con cebolla y cebollino (9 uds)

Pierogi z mi¢sem z cebulka i szezypiorkiem (9szt.) 43 PLN
Dumplings with meat, onion and chives (9 pcs)
Empanadillas con carne, con cebolla vy cebollino (9 uds)

Pierogi z kapusta i grzybami, cebulka i szczypiorkiem (9szt.) 43 PLN

Dumplings with cabbage and mushrooms, onion and chives (9 pcs)
Empanadillas con col y champiiiones, con cebolla iy cebollino (9 uds)

Misa pierogéw mieszanych (4 szt. kazdego rodzaju) 59 PLN
Mixed dumpling platter (4 pcs of each type)
Bandeja de empanadillas variadas (4 uds de cada tipo)

Placki ziemniaczane w sosie borowikowym z zestawem suréwek 49 PLN
Potato pancakes in porcini mushroom sauce with selection of salads on the side
Tortitas de patata con salsa de boletus y surtido de ensaladas

Placki ziemniaczane z gulaszem wolowym,

kwasna $mietana. ogoérkiem piklowanym z zestawem suréwek 58 PLN
Potato pancakes with beef goulash, sour cream, pickled cucumber with selection of salads on the side

Tortitas de patata con goulash de ternera, crema agria, pepino en vinagre y surtido de ensaladas

DANIA DLA DZIECI
FOR KIDS ‘PARA NINOS

Nuggetsy z kurczaka w panko, frytki, suréwka 32 PLN
Chicken nuggets in panko, fries, salad
Nuggets de pollo en panko, papas fritas, ensalada

Mini gniochi z pulpecikami mi¢gsnymi w sosie pomidorowym 32 PLN
Mini gnocchi with meatballs in tomato sauce

Mini fioquis con albondigas en salsa de tomate

Pierogi ruskie lub z mi¢sem 6 szt. 31 PLN

Dumplings with cottage cheese and potatoes or with meat, 6 pieces

Empanadilla s con queso blanco iy patatas o con carne, 6 unidades




DANIA GLOWNE

MAIN COURSES *PLATOS PRINCIPALES

Gesie pipki po zydowsku w cebuli. czosnku i ziolach
Jewish-style goose gizzards with onion, garlic and herbs

Mollejas de ganso al estilo judio con cebolla, ajo y hierbas

Bigos staropolski w czarce chlebowej
Traditional Polish hunter’s stew (Bigos) in a bread bowl

FEstofado tradicional polaco “Bigos”en cuenco de pan

Kotlet schabowy z ko$cia z ziemniakami i kapusta zasmazana
Pork chop with bone, served with potatoes and fried cabbage

Chuleta de cerdo con hueso, acompaiiada de patatas y repollo guisado

Zeberka BBQ z pieczonymi ziemniakami i surowka coleslaw
BBQ ribs with roasted potatoes and coleslaw

Costillas BBQ con patatas asadas y ensalada coleslaw

Kurczak supreme z ziemniaczanym gratin,

sosem dyniowo - waniliowym i warzywami (kalafior, marchew, cukinia)
Chicken supreme with potato gratin, pumpkin-vanilla sauce

and vegetables (cauliflower, carrot, succhint)

Pollo supreme con gratén de patatas, salsa de calabaza y vainilla, y verduras
(coliflor, zanahoria, calabacin)

Golonka pieczona w palonym piwie z miodem,
z kapusta zasmazana, puree ziemniaczanym, musztarda i chrzanem

Roasted pork knuckle in smoked beer with honey,
served with fried cabbage, mashed potatoes, mustard and horseradish

Codillo de cerdo asado en cerveza ahumada con miel, acompaiiado
de repollo guisado, puré de patatas, mostasa y rabano picante

Maczanka po krakowsku z peklowana karkéwka w knedlu z sezamem.,
ogorkiem piklowanym i sosem cebulowo-kminkowym

Krakow-style “Maczanka” with cured pork neck in dumpling with sesame,
pickled cucumber and onion—caraway sauce

*Maczanka” estilo Cracovia, con cuello de cerdo curado, en bollo
con sésamo, pepino encurtido, salsa de cebolla y comino

Kaczka pieczona z jarzynami i jablkami, kopytka smazone,
Z sosem zurawinowym na czerwonym winie i suréwka z czerwonej kapusty

Roasted duck with vegetables and apples, fried potato gnocchi,
cranberry-red wine sauce and red cabbage salad

A7 PLN

49 PLN

59 PLN

63 PLN

65 PLN

69 PLN

69 PLN

89 PLN

Pato asado con verduras y manzanas, ioquis fritos, salsa de arandanos al vino tinto, ensalada de repollo rojo

Policzki wolowe w ciemnym sosie korzennym, kopytka ziemniaczane,
buraki zasmazane, marchewka karmelizowana

Beef cheeks in dark spiced sauce, potato dumplings, fried beets with caramelized carrots

Carrilleras de ternera en salsa oscura especiada,
fioquis de patata, remolachas guisadas y sanahorias caramelizadas

87 PLN




Poledwica z dzika w sosie mysliwskim, bieszczadzkie fuczki z ziemniakéw i kiszonej
kapusty. warzywa smazone brokuly, seler, marchew, brukselka, szpinak 119 PLN

Wild boar tenderloin in hunter’s sauce, “Fucska from the Biessczady region” made from potatoes
and sauerkraut, sautéed vegetables broccoli, celery, carrot, Brussels sprouts, spinach

Solomillo de jabali en salsa de cazador, “Fucska” de patata y chucrut, verduras salteadas
brocoli, apio, zanahoria, coles de Bruselas, espinacas

Poledwica Wellington w ciescie z trufla, fondantem ziemniaczanym
w sosie demi-glace pieprzowym, warzywa smazone 169 PLN
Beef Wellington in pastry with truffle, potato fondant, pepper demi-glace sauce, sautéed vegetables

Solomillo Wellington en hojaldre con trufa, fondant
de patata, salsa demi-glace de pimienta, verduras salteadas

RYBY
FISH PESCADO

Sandacz smazony, kuskus z ratatouille,

sos bialy z anyzem i kaparami, salatka z zi6l, krokiet ziolowy 81 PLN
Fried pike-perch, couscous with ratatouille, white sauce with anise and capers, herb salad, herb croquette
Lucioperca frita, cuscis con ratatouille, salsa blanca con anis y alcaparras,

ensalada de hierbas, croqueta de hierbas

Pstrag teczowy pieczony w calosci w sosie gremolata z oliwkami,
kaparami, feta i mieta, frytki z polenty, Swieze salaty z warzywami 83 PLN

Baked rainbow trout in gremolata sauce with olives, capers,
Jfeta and mint, polenta fries, fresh vegetable salad

Trucha arcoiris al horno con salsa gremolata, aceitunas, alcaparras,
feta y menta, papas fritas de polenta, ensalada fresca de verduras

DODATKI
SIDE DISH - ADICIONALES

Frytki 14 PLN Buraczki zasmazane 14 PLN
French fries Fried beets

Papas fritas Remolacha frita

Ziemniaki pieczone 12 PLN Coleslaw 12 PLN
Roasted potatoes Coleslaw

Patatas asadas Ensalada de col

Zestaw surowek 14 PLN Suréwka z czerwonej kapusty 12 PLN
Selection of salads Red cabagge salad

Mescla para ensalada Ensalada de col roja

Mix salat z vinegret 14 PLN Suréwka z marchewki 12 PLN
Salad mix with vinaigrette Carrot salad

Meszcla de ensaladas con vinagreta Ensalada de zanahoria

Kapusta zasmazana 14 PLN Kuskus z ratatouille 20 PLN
Fried cabagge Couscous with ratatouille

Repollo frito Cuscus con ratattouille




DESERY
DESSERTS - POSTRES

Tarta jablkowa z kumkwatem, lodami waniliowymi,

kruszonka migdalowa. beza cytrynowsa 35 PLN
Apple tart with kumquat, vanilla ice cream, almond crumble, lemon meringue

Tarta de manzana con kumquat, helado de vainilla, crumble de almendra, merengue de limon

Kremowy sernik “Sasiadow™ z biala czekolada,
stonym karmelem, lodami rézanymi, musem malinowym 35 PLN
Creamy “Sgsiadow” cheesecake with white chocolate, salted caramel, rose ice cream, raspberry mousse

Tarta de queso cremosa “Sasiadéw” con chocolate blanco, caramelo salado, helado de rosa y mousse de frambuesa

Fondant czekoladowy z konfitura truskawkowa,

prosecco, sorbetem limonkowo-mi¢towym 37 PLN
Chocolate fondant with strawberry jam, prosecco and lime-mint sorbet

Fondant de chocolate, con confitura de fresa, prosecco, sorbete de lima con menta

Tiramisu tradycyjne biszkopty, mascarpone, amaretto, kawa 33 PLN
Traditional Tiramisu, ladyfingers, mascarpone, amaretto, coffee
Tiramist tradicional, bizcochos, mascarpone, amaretto, café

DEGUSTACJA WODKI

VODKA TASTING - DEGUSTACION DE VODKA
-------------------- STANDARD --------------------
3 20 ml x 6 shots - 42 pln 40 ml x 6 shots - 66 pln

PR Chhbbhbh Zubréwka Bison Grass Vodka 37.5%

(2o, | unikalna receptura sapach i smak oparty o recsnie sbierang trawe subrowaq. ktora

L = | Jest w kasdej butelce - unique recipe, smell and taste based on hand-picked bison grass

| o I which is in every bottle - receta, aroma y sabor tinicos, elaborados con hierba de bisonte
-

recolectada a mano, presente en cada botella

Zoladkowa Gorzka tradyeyjna 34% - - - - - - - >
receptura oparta na basie macerowanych gorskich pomaraiiczy -
recipe based on macerated bitter oranges - receta a base de naranjas amargas maceradas

€ m e - Wisniowka 28%

smak dojrsalych, socsystych wisni wykoricsonych kroplami rumu - the taste of ripe,
Juicy cherries finished with drops of rum - el sabor de las cerezas maduras y jugosas,
con un toque final de ron

Sliwkowka 28% - - - - - - ____ >

idealnie wywazone proporcje slodycsy i delikatnej kwaskowosci sapewniajg doskonale
doswiadcsenie smakowe - perfectly balanced proportions of sweetness and delicate acidity
ensure an excellent taste experience - las proporciones perfectamente equilibradas de
dulzura y acides delicada garantizan una excelente experiencia de sabor

<€----------- Krupnik Old Liquier 38 %

trunek miodowo-korsenny. lesakujgcy w debowych becskach. butelkowany recsnie -
a honey-spiced alcohol, aged in oak barrels, bottled by hand - un licor con especias de miel,
envejecido en barricas de roble y embotellado a mano

J.A. Baczewski40% ------------- >
wyprodukowany = najwysssej jakosci spirytusu siemniacsanego, tradycja od 1782
roku - made from the highest quality potato spirit, tradition since 1782 - elaborado con
aguardiente de patata de la mas alta calidad, tradicion desde 1782




KOKTAJLE
COCKTAILS * COCTELES

Espresso Martini

Wodka, Kahlua, espresso, syrop cukrowy,/
Vodka, Kahlua, espresso, sugar syrup

Mojito

Rum, limonka. mieta, cukier

Rum, lime, mint, sugar

Ron, lima, menta, asiicar

Maple Bourbon
Bourbon, sok = cytryny, syrop klonowy, cynamon
Bourbon, lemon juice, maple syrup, cinnamon

Bourbon, jugo de limon, jarabe de arce, canela

Sour whisky / Sour amaretto

Whisky lub amaretto, sok = cytryny pomararicsy.

cukier, bialko jaja kursego, Angostyra Bitters

Whisky oramaretto, lemon-orange juice, sugar, egg white, Angostura Bitters

Whisky o amaretto, jugo de limon y naranja, asiicar, clara de huevo, amargo de Angostura

Negroni
Gin, vermouth, campari
Gin, vermouth, campari

Gin, vermouth, campari

Old Fashioned
Whisky. angostura, cukier trscinowy, woda gasowana
Whiskey, Angostura, cane sugar, sparkling water

Whisky, Angostura, astiicar de caiia, agua con gas

Mint Julep
Mieta. syrop cukrowy. Jim Beam, kruszony lod, angostura
Mint, simple syrup, Jim Beam, crushed ice, Angostura

Menta, jarabe simple, Jim Beam, hielo picado, Angostura

Gimlet
Gin, sok = limonki, syrop cukrowy
Gin, lime juice, sugar syrup

Ginebra, sumo de lima, jarabe de asticar

Pornstar Martini
Wadka, passoa, sok = limonki, puree marakuja, syrop waniliowy, prosecco
Vodka, passoa, lime juice, passion fruit puree, vanilla syrup, prosecco

Vodka, passoa, sumo de lima, puré de maracuya, sirope de vainilla, prosecco

35 PLN

35 PLN

33 PLN

37 PLN

39 PLN

39 PLN

37 PLN

35 PLN

37 PLN




NAPOJE
BEVERAGES *BEBIDAS

PIWO *BEER *CERVEZA
PIWO BECZKOWE DRAFT BEER - CERVEZA DE BARRIL

KOZEL (4.6%) 031,13 PLN
051,18 PLN

PILSNER URQUEL (4.4%) 031/ 18 PLN
051/22 PLN

PIWO BUTELKOWE *BOTTLED BEER *CERVEZA EMBOTELLADA

Ksiazece Zlote Pszeniczne (4,9%) 051/ 20 PLN
Ksiazece IPA (5.4%) 051/ 20 PLN
Ksiaz¢ce Cherry (4.1%) 051/ 20 PLN
Ksiazece Porter (8.0%) 051/ 20 PLN
Ksigzece Wiedenski Lager (4,9%) 051/ 20 PLN
Ksiazece Ciemne Lagodne (4.1%) 051/ 20 PLN
Ksiaze¢ce Miodowy Lager (4.5%) 051,/ 20 PLN

PIWO SMAKOWE ‘FLAVOURED BEER *CERVEZA CON SABOR
Lech Lime Mint (4%) 051/ 20 PLN
Lech Elderflower lemon (4%) 051/ 20 PLN

PIWO BEZALKOHOLOWE * ALCOHOL-FREE BEER *CERVEZA SIN ALCOHOL

Kozel 0.0% ale. 051,20 PLN
Ksigzece Zlote Pszeniczne 0.0% alc. 051/ 20 PLN
Ksigzece IPA 0.0% alc. 051,20 PLN
Lech Free Lager 051/ 20 PLN
Lech Free Lime Mint 051,20 PLN
Lech Free Apple Lemongrass 051/ 20 PLN

Lech Free Elderflower lemon 0,0% 051,20 PLN




NAPOJE ZIMNE °
COLD BEVERAGES
BEBIDAS FRIAS

Coca cola / Coca cola zero /

Sprite / Fanta / Kinley 250 ml / 12 PLN

Kropla beskidu gazowana /
niegazowana

750ml/ 16 PLN
Sparkling / still water - Agua con gas / sin gas
Kropla beskidu gazowana /
niegazowana 330ml1/ 12 PLN
Sparkling / still water - Agua con gas / sin gas
Soki owocowe Cappy:
pomarancza / jablko

250 ml / 12 PLN
Fruit juice: orange / apple -

Jugo de fruta: naranja / manzana
Swiezo wyciskany sok

z pomaranczy/ grejpfruta

200 ml / 25 PLN
Freshly squeezed juice: orange/ grapefruit juice -

Zumo recién exprimido: sumo de naranja,/pomelo
KAWA I HERBATA
COFFEE AND TEA *CAFE Y TE

Ristretto 10 PLN
Espresso 10 PLN
Espresso macchiato 12 PLN
Espresso doppio 14 PLN
Espresso con Panna 14 PLN
Czarna kawa 14 PLN
Americano 15 PLN
Kawa biala 16 PLN
Cappuccino 17 PLN
Caffe Latte Macchiato 17 PLN
Flat White 17 PLN
Latte smakowe 19 PLN
Kawa z Amaretto 28 PLN
Coffee with Amaretto - Café con Amaretto

Kawa po irlandzku 28 PLN
Irish Coffee - Café irlandés

Herbata Richmont 18 PLN
Richmont Tea - Té de Richmond

Herbata zimowa 20 PLN
Winter tea - Té de invierno

Grzaniec 25 PLN

Mulled wine - Vino caliente

MATCHA
NA CIEPLO + WARM « CALIDO

Matcha shot 18 PLN
Matcha latte 22 PLN
NA ZIMNO - COLD - FRiO
Ice Matcha Latte 22 PLN
Matcha Tonic 24 PLN
Matcha Lemon fresh 24 PLN
Strawberry Matcha 26 PLN
Mango Matcha 28 PLN
SMOOTHIE
SMOOTHIE - BATIDOS
Green Power (300 ml) 22 PLN

Szpinak, kiwi, jablko, banan - Spinach, kiwi, apple,
banana - Fspinacas, kiwi, manzana, pldatano

Mango Samba 300 mI) 22 PLN

Mango, banan, sok pomaranczowy- Mango, banana,
orange juice - Jugo de mango, pldtano y naranja

Pink Bahia (300 m1) 22 PLN
Truskawki, ananas, jablko - Strawberries, pineapple,
apple - Fresas, pifia, manzana

Coco Cloud (300 mI) 22 PLN
Kokos, banan, ananas - Coconut, banana, pineapple -
Coco, platano, pifia

Jungle Glow (300 m1) 22 PLN
Szpinak, marchew, pomararicsa, jablko - Spinach,
carrot, orange, apple - Espinacas, zanahoria, naran-
Jja, manzana

Golden Bali 300 m1) 22 PLN
Maliny, banan , borowka amerykarnska, sok jablkowy
- Raspberries, banana, blueberries, apple juice -
Frambuesa, platano, ardandanos, sumo de manzana

Sunset Havana (300 m1) 22 PLN
Banan, truskawka, sok jablkowy - Banana, strawberry,
apple juice - Platano, fresa, sumo de manzana

SHAKE
Coco Crush 300 m1) 25 PLN

Kokos, wanilia - Coconut, vanilla - Coco, vainilla

Mango Velvet (300 ml) 25 PLN

Mango, wanilia - Mango, vanilla - Mango, vainilla

Berry Bomb 300 m1) 25 PLLN
Truskawka, malina - Strawberry, raspberry -

Fresa, frambuesa

Choco Jungle (300 m1) 25 PLN

Czekolada, wanilia, kakao, banan - Chocolate, vanilla,
cocoa, banana - Chocolate, vainilla, cacao, platano




ALKOHOLE

ALCOHOLS *ALCOHOLES

WODKA - VODKA GIN
J.A Baczewski J.A. Baczewski
Vodka Monopolowa (40%) 40m1 / 22 PLN Dry Gin (43.5%) 10m1 / 35 PLN
J.A Baczewski Bombay (40%) 1oml ; 28 PLN
“Suweren” (40%) 10ml / 29 PLN
. Citadelle
Zubrowka (fruit aromat) (41,5%) 10m1 / 35 PLN
Bison Grass (37.5%) 10ml/ 18 PLN  Gordons Pink (37.5%) 1oml/ 25 PLN
Zoladkowa Gorzka (34%)  10om1 / 18 PLN RUM
Zoladkowa ) ) /
Gorzka z mieta (28%) Joml 18 PLN Havana Club 3 y.o (37.5%) 40m1/ 22 PLN

- (1) /
Passover Slivovitz (70%) 10m1 / 37 PLN Havana Club 7 y.o (40%)  4om!/ 24 PLN

. o . Bacardi
. o0 40ml /
Soplica Wisniowa (28%) 1oml / 18 PLN Carta Blanca (37.5%) Joml /22 PLN
. 2y e 0 ,
Soplica Sliwkowa (28%) 10m1 / 18 PLN Bacardi
Soplica Pigwowa (28%) jom /18 PLN  CartaNegra (37.5%) 0mi /24 PLN
Krupnik Bambu (40%) 40ml / 37 PLN
i * 0 40ml / .
Old Liquer (38%) toml / 18 PLN Malibu (18%) Joml 18 PLN
Becherovka (38%) 10m1 / 18 PLN
Piolunéwka (50%) 10m1 / 28 PLN TEQUILA
Specjal Tequila
Podlaski Czysty (50%) 10m1 / 28 PLN Jose Cuervo (38%) 40ml / 20 PLN
Specjal Olmeca Gold (35%) 10ml / 24 PLN
Podlaski Palony (50%) 10ml / 28 PLN
. Olmeca Blanco (35%) 140m1 / 24 PLN
Polskie Zyto
Jesien25 (42,9%) 10ml1 / 29 PLN

Woaodka Starzona
w beczkach (51.3%) 10ml / 69 PLN




LIQUER

Jagermeister (35%) 40ml /
Amaretto (25%) 40ml /
Kahlua (16%) 40ml /
Passoa (14.9%) 40ml /
Cointreau (40%) 40ml /
WHISKEY

Jameson Tripple

Distilate (40%) 40ml /
Jameson Orange (10%) 10ml
Jack Daniel’s (40%) 10ml
Ballantines (40%) 40ml /

Chivas Regal 12 y.o (40%) 40mI /

J.A. Baczewski (40%) 40ml /
Macallan Double Cask
12 years (40%) 40ml1 /
Macallan Double Cask
15 years (40%) 40ml /

22 PLN
22 PLN
22 PLN
22 PLN
22 PLN

28 PLN
;22 PLN
/25 PLN
22 PLN

30 PLN
34 PLN

59 PLN

96 PLN

BURBON
Buffalo Trace (40%) 40om1 / 28 PLN
Elijah Craig (10%) 40ml/ 69 PLN

BRANDY & COGNAC

Stock 841 (38%) 40m1 /19 PLN
Metaxa 5% (38%) 10m1 / 16 PLN
Metaxa 7% (40%) 10ml / 24 PLN
Metaxa 12% (40%) 10ml / 36 PLN
Martell VS (40%) 40m1 /29 PLN
Hennessy VS (40%) 40ml / 31 PLN

CALVADOS

Boulard

Grand Solage (10%) 40m1 / 35 PLN
GRAPPA

Alexander (38%) 40ml / 28 PLN

Lista alergenow dostepna u obslugi -

List of allergens on request from the waiter -

Lista de alérgenos a peticion del camarero.




